
Carte Le Café de Conleau ETE 2023 – Prix Nets Service Compris 

(Jusqu’à 12 ans) 

 
BIENVENUE AU CAFE DE CONLEAU 

 

Le Menu de la Presqu’île 
           26,50€ 

 

 

Les Cinq Huîtres Creuses du Golfe du Morbihan 

Ou 

Le Filet de Rouget à l’Escabèche et ses Légumes Croquants 

Ou 

La Petite Salade de Chèvre et Jambon de Pays 

Ou 

Le Foie Gras de Canard « Maison » et ses Chutneys (supp 7,00 €) 

 

* * * * * * 

Le Suprême de Volaille, Sauce Foie Gras 

Ou 

Le Poisson du Moment, Sauce Crème et ses Petits Légumes 
 

* * * * * * 

Le Trio de Fromages et sa Salade Mêlée 

Ou 

Le Dessert du Jour 

Ou 

Le Petit Moelleux aux Fruits Secs, Marmelade d’Oranges et sa Glace  

 

 

P’tit Mousse   15,50 €  Plat + Dessert 

 
Jambon Blanc 

ou 
Filet de Poisson Beurre Nantais 

ou 
Steak Haché 

Accompagné de Frites ou Riz ou Légumes du moment 
* * * * * 

Coupe de Glace Deux Boules 
 

 

La Formule  20,50 € 
 

UNIQUEMENT AU DEJEUNER 

Du LUNDI au VENDREDI 

(HORS JOURS FERIES) 

 

A choisir dans le Menu de la Presqu’Ile 

 

Entrée et Plat 
OU 

Plat et Dessert 

 

 Le Menu Végan 33,00 

€ 
 

Le Velouté de Butternut à l’Huile d’Olive 

 

* * * * * 
 

La Galette de Quinoa et sa Poêlée de  

Légumes du Moment 

 

* * * * * * 

La Poêlée de Mangue, 

Glace au Lait d’Amandes 

 

 

Chers Clients, 

Nous tenons à vous informer que des travaux de rénovations seront bientôt entrepris. 

Notre menu et notre carte sont susceptibles d’être modifiés. 

Merci de votre compréhension et de votre fidélité. 
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Les Fruits de Mer  
Seafood 

(Nous travaillons des produits frais, disponibilité des Fruits de Mer selon arrivage) 

 

L’Assiette du Matelot          30,50 € 
(5 Huîtres, Langoustines (300g), Bigorneaux (100g), 2 Palourdes, 5/6 Bulots, 8 Crevettes) 

L’Assiette du Pêcheur         40,50 € 
(5 Huîtres, Langoustines (300g), Bigorneaux (100g), 1 Tourteau, 2 Palourdes, 5/6 Bulots, 8 Crevettes) 

Seafood Platter 

**Nouveau l’assiette du Pêcheur peut se faire à emporter (merci de passer vos commandes 24H à l’avance) 

 

L’Assiette de Langoustines 400g (selon arrivage)      29,50 € 
Platter of Scampi (according to availability) 

Le Tourteau Mayonnaise 600g        15,50 € 
Crab – mayonnaise 

Les Douze Palourdes Fraîches        15,00 € 
Fresh Clams 

Les Six Huîtres Creuses du Golfe du Morbihan      13,00 € 
6 Oysters 

Les Neuf Huîtres Creuses du Golfe du Morbihan      19,50 € 
9 Oysters 

Les Douze Huîtres Creuses de Bretagne       26,00 € 
12 Oysters 

L’Assiette de Crevettes Roses 280g        14,00 € 
Platter of Prawns, Mayonnaise 

L’Assiette de Bulots Mayonnaise 400g       14,00 € 
Platter of Whelks 

 

 
Le Homard Grillé de notre Vivier 

 

Tarif selon grosseur sur la base de 17,50 € les 100 Grammes 

(Nous travaillons des produits frais, disponibilité des Fruits de Mer selon arrivage) 
 

 
Les Entrées 

Starters 
        
 

Le Foie Gras de Canard « Maison » et ses Chutneys    18,00 € 
Duck liver paté « home made » 

La Soupe de Poissons « Maison » et sa Garniture      10,00 € 
Homemade Fish soup 

L’Entrée du Menu (Hors Huîtres)          9,00 € 

 

 

Les Salades Repas 
 

La Salade de Chèvre Chaud, Saveur Miel et Romarin, et Jambon de Pays  17,00 € 
Salade Verte, Légumes Croquants, Chèvre Chaud sur Toast, Tomates, Jambon de Pays 
Salad, Crispy Vegetables, Hot Forming of Goat on a toast, Tomatoes, Cured Ham 

La Salade de La Presqu’Ile        17,00 € 
Salade Verte, Saumon Fumé, Œuf dur, Concombre, Tomates, Crème Ciboulette et Toasts 
Salad, Smoke Salmon, Egg, cucumber, Tomatoes, Chive Cream Sauce and toast 
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Les Poissons 
Fish dishes 

La Choucroute du Pêcheur Beurre Blanc      19,50 € 
The sauerkraut of the fisherman 

L'Aile de Raie aux Câpres, Beurre Noisette, Pommes Vapeur    18,00 € 
Skate with caper sauce 

La Sole Meunière          31,00 € 
Dover sole with butter sauce 

Le Poisson du Menu          15,00 € 

 
Les Viandes 

Meat 

Le Tartare de Bœuf, Pommes Frites      18,50 € 
 Haché minute, environ 200gr 

Le Faux Filet, Pomme Frites, Sauce Béarnaise      19,00 € 
Sirloin and fries 

La Viande du Menu          15,00 € 
Meat of the menu 

 
 

Le Fromage 
Cheese 

 

Le Trio de Fromages, Salade Verte          8,00 € 
Cheese served with salad 

La Trappe de Timadeuc, Salade Verte        8,00 € 
 

 

Les Desserts 
Desserts 

 

Le Kouign Amann, Glace Caramel         9,50 € 
 

Les Profiteroles au Chocolat           9,50 € 
 

Le Far Breton            7,00 € 
 

Le Dessert du Menu Dessert of the menu         6,50 € 

 
 

Les Glaces 
Ice cream 

 

La Coupe 2 Boules             6,00 € 
2 Ice cream coupe 

La Coupe 3 Boules             9,00 € 
3 Ice cream coupe  

 

Nos Parfums :  

Glaces : Vanille, Chocolat, Caramel 

Sorbets : Pomme cidre, Fraise, Citron, Fruits de la Passion,Cassis 
 

Le Café Gourmand Classique         10,00 € 
 Crème brulée, Verrine du Moment, Profiterole 
 

 

 

 

Nous prenons les Commandes pour le Déjeuner de : 12h15 à 14h15 / le Dîner de : 19h15 à 21h15 

Les Factures se règlent comptant sauf accord écrit avec la direction 


