Face a la mer, sur la presqu’ile de Conleau,
notre brasserie vous invite a savourer une cuisine authentique

et iodée, inspirée par les trésors du Golfe du Morbihan. é
% Le Chef et son équipe mettent a ’'honneur
les produits locaux, les retours de péche et les spécialités de la mer,
en privilégiant les circuits courts et la fraicheur.

Au menu : poissons délicatement cuisinés, fruits de mer d’exception
et plats de saison élaborés avec passion, pour une expérience gourmande, conviviale et respectueuse de l'environnement.

PLATS DUJOUR La semaine du 16/03 au 22/03
Prix: 16€

Lundi 16 mars et Mardi 17 mars

L’osso bucco de dinde, riz pilaf
Le pavé de saumon créme a l'oseille et pommes vapeur

Mercredi 18 mars et Jeudi 19 mars

Le petit salé aux lentilles ( saucisse et poitrine )
Le lieu noir en viennoise et épinards a la créme

Vendredi 20 mars et Samedi 21 mars

Le paleron de boeuf braisé et écrasé de pommes de terre

Le cabillaud poché sauce chorizo, riz et petits légumes

Dimanche 22 mars

Le poulet roti, frites, salade

Prix Nets - Service compris - Nos plats du jour changent chaque semaine, selon la péche et la saison
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